
ETEN 
 
 
 

 “Passie.”  
Dat is het geheime ingrediënt in alle gerechten.  

 
De kaart varieert van bitterballen tot kaviaar.  

Voor jezelf of om te delen. 
 

Jasmijn heeft er wijnsuggesties bij gezet.  
De combinatie van wijn en gerecht versterkt de smaken. 

  
Heb je een allergie, laat het vooraf aan ons weten. 

 
 
  

 
Mees.  

 



Welkom 
 
 
 
 
 
In Wijn- en restobar Jij en ik komen drie liefdes samen: liefde voor wijn, lekker eten en gasten.  We hopen dat dit 
een plek wordt waar ook jij graag terugkomt, je je thuis voelt en samen met anderen geniet van mooie 
momenten.    
  
Jij als gast bent belangrijk. Deel vooral wat je fijn vindt en wat er beter kan – zo maken we samen van Wijn- en 
restobar Jij en ik een plek waar je wilt zijn.  Fijn dat je er bent.   
  
CHEF’S DINER  
Elke maand organiseert Mees een Chef’s diner, waar hij verrassende gerechten met bijpassende wijnen 
combineert. Dit in een ongedwongen huiselijke sfeer met alle gasten samen.  Wil je daarbij zijn, reserveer dan 
tijdig want de plekken zijn beperkt.  We starten hiermee weer na de zomerperiode.  
  
FEESTJE  
Feestje te vieren? Laat het gerust weten! Samen maken we er graag iets bijzonders van.  
  
  
Jasmijn en Mees   
 



 
   
   
Fine clair oester Oester met vinaigrette van rodewijnazijn en een sjalotje 

Per 1 - 3 of 6 stuks 
 

4,5 - 12 - 22,5 
 Paul Prieur Sancerre | Bubbels  

 
 

Sardines Sardines uit blik waarin ze heerlijk zwommen in olijfolie. Geserveerd 
met brood 

17,5 

  
 

Picpoul de Pinet | Granbazan   

Brioche Paling Gerookte paling geserveerd op geroosterde brioche  15,5 
 Vouvray Cuvée Silex Chenin Blanc | Riesling van Ivar  

 
 

Coquilles Kort gebakken en afgemaakt met zomers sausje 15,5 
 Mestizaje blanco 

 
 

Piri Piri Pittige garnalen geserveerd met brood 15,5 
 Grillo | Tinhof rosé 

 
 

Blini met kaviaar Geserveerd met crème fraîche, sjalotje en kaviaar  
(Keuze uit 10 gram of 30 gram) 

 
35 - 75 

  Max Cochut Tradition Brut Champagne Premier Cru) |  
Vraag ook naar de wijnen in het leren boekje 
 
 
 

 



   
 
 
Olijven 

 
 
Zwarte en groene olijven 

 
 

7,5 
 Alpha Malagouzia 

 
 

Friet Ambachtelijke frites, geserveerd met mayonaise 5,5 
 Bier of bubbels  
   
Bitterballen Van rundvlees, geserveerd met mosterd 8,5 
 Walburger Blond of Stilmoed van de tap 

 
 

Gyoza Japanse gefrituurde dumplings met varkensvlees 8,5 
 Tesseris Limnes  

 
 

Arancini Traditionele risottosnack uit Italië met oesterzwammen en shitake 
Per 2 stuks 

 
9,5 

 M.K. Spätburgunder | Dom Doriac Chardonnay 
 

 

Brood Desembrood geserveerd met basilicumboter en maldonzout 7,5 
 Gregoris 

 
 

Flamkuchen  Tarte Flambée met Parmezaanse kaas, crème fraiche en rucola 9 
 
+  Serranoham 

Greco | Eddy’s Innocence 
 
 
 

 
+ 3,5 



   
 
 

  

Iberico ham Geserveerd met appel-kappers (80 gr) 17,5 

 Orben | Malvar  

 

Kaasplank 1 * 

 
Proeverij van kazen  

 
17,5 

 Taylor’s Port 10 years old | Dom Doriac Chardonnay Reservé | Malvar  
 
Charcuterie 1 

 
Proeverij van verschillende soorten vlees  

 
17,5 

 Eddy’s Révelation | Artuke | Olé rosé 
 

 

Borrelplank 1 * Proeverij van o.a. kaas en charcuterie geserveerd met brood  29,5 

 De Toren Delicate | Passo del Sud 
 

 
 

Aziatische prei Mozaïek van prei met licht-pittige curry 9,5 
 Furmint | Tesserin Limnes  

Broccoli tempura * Tempura gefrituurd, geserveerd op een puree van brocolli, kokosmelk 
en pinda, afgemaakt met miso-mayonaise en gefrituurde uitjes 

8,5 

 Alpha Malagouzia | Viabore | Pinot Grigio  

 
1 Samenstelling kan wisselen 
* Let op: kan noten bevatten  
 



   
 
 
Biefstuk  

 
 
Malse biefstuk geserveerd met een peperroomsaus (180 gr)  

 
 

24,5 
 Rijks pinotage | Grangeneuve  

Steak Tartaar Op de klassieke manier gemaakt 19,5 

 Enira | M.K. Spätburgunder  

Burrata  Burrata geserveerd met tomaat en truffelolie 16,5 
 Een heerlijke zomerse rosé  

 

ZOET   

 
Lemon brûlée 

 
Gebrande room, gekarameliseerde suiker en heerlijke citroenfrisheid 

 
8,5 

 Pineau des Charentes 
 

 

Chocolademousse  Huisgemaakt en geserveerd met fruit van het seizoen  12,5 
 Banyuls | Taylor's Port 10 years old 

 
 

Tiramisu Huisgemaakte tiramisu  8,5 
 Berta Amaretto (een absolute aanrader en geserveerd uit onze 6 liter fles)  

 


